Indice

ENTRANTES y PRINCIPALES

TAPAS . 1
ENSALADAS / WOKS .ottt 2
PESCADOS Y MARISCOS / COCINA PERUANO-ARGENTINA /

RISOTTOS Y ESPECIALES ... 3
PASTAS CASERAS .o 4

Combinaciones Clasicas / Combinaciones Gourmet

PARRILLA CRIOLLA / PARRILLA DE MAR .....ouuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiie 5

Entradas Criollas / Cortes de Parrilla / Guarniciones
Parrilladas: de Carnes / de Mar / Guarniciones

CARNES J AVES ... oottt 6
Variedad de carnes y aves / Guarniciones
SOBREMESA

POSTRES CLASICOS / de ALTA COCINA / HELADOS ......cccoooveeeeeenenn, 7
Clasicos / De Alta Cocina Internacional / Helados Servicio de Cubierto

BEBIDAS
BEBIDAS SIN ALCOHOL / CERVEZAS .......coooiiiiiiiiiieeeee e 8
CAFETERIA / APERITIVOS Y LICORES / WHISKIES. ......ccoveevevevicrenane, 9

Nuestra carta cuenta con Opciones Sin TACC y Vegetarianas

Identifiquelos por los simbolos e informele al mozo.
X SIN TACC V VEGETARIANO

El consumo excesivo de sal puede dafiar su salud.
Este restaurante tiene a su disposicion sal de bajo contenido de sodio, solicitela al mozo.

FACTURAS “A”: La misma debe solicitarse antes del servicio, sin_excepcién.
La RG 4520 prohibe computar el crédito fiscal, excepto puntuales excepciones.

Valor del Servicio de Cubierto $ 1.500.-

Pavarotti cuenta con una infraestructura Unica en la ciudad, ambientacion especial, musica
de fondo, manteleria de tela, panera y entremés de calidad y variedad, pan sin TACC y
una variedad de salones Unicos a disposicion de su clientela sin costo adicional.




Tapas 1

SIMPLES

Papas Americanas (Papas Rusticas, salsa 4 quesos, verdeo y panceta). $ 14.000
Jamén Serrano con Pan de Campo............... Chica $ 10.500... Grande $ 15.500
Rabas a la Romana, rebozadas y acompafadas con gajos de limén........ $ 18.500
Variedad de Mariscos ala Provenzal..........ccccoocciiiiiiiiieee e $ 18.500
Gambas al AJilIO ..o $ 19.000
Langostinos Rebozados (con intensa mayonesa de cayena y perejil) ..... $ 19.000
Brochettes de Vegetales, (hongos, cherry, cebolla morada, zucchini,
zanahoria, morrdn biCOIOr) ... $ 17.000
Trilogia de Tapas (tres tapas simples a eleccion de las anteriores)............ $ 52.500
Brochettes de Mar (salmén rosado, langostinos, kanikama, tomate

cherry, panceta y cebolla morada) con salsa AliOli...............ceeveieiiieieieennneee. $ 21.000
Langostinos Especiales Grillados, al limon, vino blanco y chimichurri....  $21.000

RACIONES - Cocina Fusion Peruano - Argentina

Ceviche Pavarotti - Dados de abadejo, langostinos y trozos de pulpo,
con cebolla morada, ajo, jugo de limon, aji, cilantro, granos de choclo, sal,
pimienta y hojas verdes, con suave SalSa roSe.. .........ccceeeeeieiinnnnnnnnnnnnnns $ 16.500
Degustacién de Causas Peruanas (4 causas con base de papa andina
prensada y palta, topadas con: Langostino, Salmén Ahumado, Mero y

Pollo, Mas dressing €SPECIAI) ........uuuuuuuuuiiiiiiii e $ 28.000
Combinacion de CevicheyRabas ..............ccccccoiiiiiiii $ 31.500
Combinacion de Causas y BrochetasdeMar ...................cccceeeee $ 44.000
BRUSCHETTAS % Porcién Porcién
Italiana, mozzarella, tomate, ajo, albahaca y oliva extra-virgen....... $2.800 $5.000

Ibérica, Jamoén Serrano, quesos crema y azul, nuez, raculay oliva.... $4.500 $ 8.000

Di Salmone, salmén ahumado, queso crema, verdeo, cherrys,
almendras y oliva eXtra-ViIrgeN ........ccooeeeivieeiiiiiiinee e e e e e e eeenens $5.000 $9.000

EMPANADAS “XL” Aproximadamente 170 gramos. .................c........... $3.000
Criolla/Jy Queso/ ¢ Cebollay Queso ¢/ Romero / Pollo / \f Caprese / Pescado /
Verdura y Queso / Gourmet: “De horno, Carne braseada al Malbec y cebolla caramelizada”

PICADAS Y TABLAS

Cazuelita de Quesos (variedad de quesos y aceitunas) .......cccoeeeeeeeveennnnns $9.000
Tablita de Jamon Serrano y Quesos, con pan de campo, nueces,

ceitunas negras y tomatitoS CREITY .........uuuuiiiiiiiiiiiiii e $ 27.500

Tabla de Quesos, Fiambres y Especiales (variedad de fiambres y quesos,
salames y quesos especiales y aceitunas verdes....... Chica $ 27.500.... Grande...$ 38.000
Gran Surtido de Frutos del Mar (Gambas al Ajillo, Rabas, Brochette de
Mar, Ceviche Pavarotti, Mini Cazuela de Mariscos, Langostinos
rebozados, y Bruschettas di Salmone).............cceeeviiiiiiiiiiiiiii e, . $56.000
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Ensaladas 2

Chica Grande

¥ Simple (Hasta 4 ingredientes ClasiCoS) ........ccovviiiiiiiiiiiiieieee, $ 6.500 $10.000
Ingredientes Clasicos: lechuga, tomate, cebolla, zanahoria, huevo.
V¢ Especial (Mix de 4 ingredientes, gourmet y Clasicos)....................... $ 8.000 $12.000
Ingr. Gourmet: rucula, albahaca, parmesano, tomate cherry, kanikama + clasicos
V¥ Verde y Parmesano (mix de hojas verdes, croutons de pany
€SCaAMAS A€ PAMMIESAND).....uuuuiieeeeeeeeeeriiiiaeeeeeeeeeearira e e e e eeeeerra e aaaes $ 8.000 $12.000
V¥ Caprese (tomate, mozzarella, albahaca, olivas negras y pimienta negra).. $ 8.000 $12.500
V¥ César (mix de verdes, croutons de pan, ajo, parmesano, crocantes
de panceta, con aderezo César) $ 6.500 $10.000
V¢ César con Pollo (clasica ensalada del César, con tiras de pollo a la parrilla )...$ 8.500 $13.000
César con Langostinos (mix de verdes, croutons de pan, escamas
parmesano, langostinos grillados y lluvia de perejil, con aderezo César).......
.......................................................................................... $16.000 $22.000
Las César sin TACC salen sin croutons de pan, favor recordar al mozo/a.
V¥ Pavarotti, (pechuga de pollo, lechugas, albahaca, tomate, zanahoria,

apio, palmitos (solo en temporada) y huevos de granja)........c.cccccevveeeeeeenn.

............................................................................................. $13.000
X \¢ Paltay Pollo, mix de hojas verdes, tomate, huevo duro, roquefort,
aceitunas negras y aderezo italiano. Con cazuela de salsa rosé............ $19.500
Patagdnica (hojas verdes, salmén ahumado, crocantes de pan, queso
fresco, cherry confitados, vinagreta de ciboulette y nueces)......................... $ 23.500
Vd o od
Menii Nifios

Tallarines / Ravioles / Noquis / Sorrentinos, con salsa a eleccién; o
Milanesitas Ragazzi / Lomito, con Papas Fritas o Puré + Helado de 2
Gustos (Servicio de cubierto “iNCIUIAO”)...........c..cccueivuerieaiiese e $ 16.000



Pescados y Mariscos 3

X Merluza a la Parrilla, a la Crema de Espinaca y Queso, con Papas

Naturales con Oliva y Perejil........ccoouveiuiiiiiiieieeeeeei e $ 15.000
X Salmoén Blanco o Merluzén Grillé con Verduritas al vapor (Opcion:
puré de papas, zapallo, mixto 0 verde).... .....ccoovvvviiiiiiiieiiie e $ 16.500

Salmon Blanco a la Luciano con Papas Doré (crema, champignon,
choclo, toque de aceitunas, jamoén y mozzarella con parmesano gratinado).... $20.500

¢ Abadejo o Lenguado grillado a la Parrilla (seguin época del afio)
con Puré Verde (papay crema de espinacas).... .......... . ceeeeeeeeevveeeeeeinneeen. 3 20.500
X Abadejo a los Cuatro Quesos gratinado, con Papas Doré................. $ 22.500

x Trucha Patagoénica a la Parrilla con Puré Verde (Opcién: Verduritas y
PAPINES SAIEATOS) ......coeeiiiiiiie e e $ 22.500

Abadejo Pavarotti con Papas Doré (panceta, almendras, crema de
camarones y parmesano gratinado).......................... Chico $ 20.000..... Gde. $27.000

X Lenguado a la Crema de Camarones con Verduritas y Papas Doré.... $21.500

X Salmon Rosado a la Parrilla con Puré Verde (Opcion: Papas Doré) ... $ 39.000
Salmén Rosado Pavarotti con Papas Doré (panceta, almendras, crema

de camarones y parmesano gratinado)....................... Chico $ 29.500.... Gde $ 39.000
X Cazuela de Mariscos (con o sin timbal de arroz blanco) - Para compartir. $ 39.000
X Paella ala Valenciana — Para Compartir........cccoccooeeoeeeoeeeeoeeeeeeeeeeneen . $ 39.000
X Pulpo a la Gallega con Papas Espafiolas, pimentén dulce y oliva............ Consultar

Risottos - Woks

X' Risotto de Pollo y Hongos, con arroz carnaroli, pollo, cebolla de verdeo,
queso parmesano, zanahoria y vino blanco....................... $ 18.500

X\ Risotto de Hongos y Vegetales, arroz carnaroli, hongos silvestres y

champifiones, verdeo, zuchini, zanahoria, parmesano y vino blanco.......... $ 21.500

X Risotto de Salmén Rosado y Langostinos, con arroz carnaroli,
puerros, ciboulettes, langostinos y cubos de salmén rosado................ $ 29.500

V¥ Wok de Vegetales, juliana de verduras, zapallito, cherry, chauchas,
cebolla de verdeo, champifién, sésamo, fideos de arroz y salsa de soja......... .. $ 21.500



Pastas Caseras
Combinaciones Cldsicas

Vermicelli a la Fileto o en Salsa Rosa.............. chico $ 10.000...grande
VermicCelli @l VEIO PESTO ....ceeeeeeeee e
Tallarines al Huevo con Estofado de Pollo en Salsa........cccoocvvvvvvennn.

Fetuccine con Salsa BoIORESA........cocevvviiiiiiiiiiiie e
Noquis al Vero Pesto 0 a la Crema de Albahaca.............ccccoevveueeeennnen.,
Noquis a la Bolofiesa o Cuatro Quesos Gratinado chico $12.500
(o1 [0 [P UPPPTPPRN $ 18.000

Ravioles de Verdura a los Cuatro Quesos Gratinado, o a la Bolofiesa.
Sorrentinos de Calabaza y Queso con Salsa Rosa..........ccccoeeeeeeeeenne.
Sorrentinos de Jamoén y Muzzarella a los Cuatro Quesos Gratinado,

0 a la Crema de Champifiones ..........ccccccceeeeen... chico $ 14.500 grande
Canelones de Pollo en Salsa de Puerros........... chico $13.000 grande
Canelones de Verduray Carne a la Rossini..... chico $ 14.000 grande
Lasafia de Carne Pavarotti con Salsa Bolofiesa chico $17.000 grande

Exquisiteces Combinadas de Pavarotti

Sorrentinos MediterrAneos a la Pavarotti ...........covevveeeiiiiiiciiiiiii,

Sorrentinos de Calabaza y Queso con Salsa Cuatro Quesos
[ = 1] = Lo F= 1P

Sorrentinos Sicilianos a la Crema Parmesana ...........ccccccvvvvvviien vueee
Sorrentinos de Jamoén Serrano y Rucula a la Crema Parmesana......
Panzotti de Pollo y Hongos a los Cuatro QUESOS ........ccceeeeevvveevvvnnnnnn. .

Ravioltinos de Carne braseada al Malbec con Fondo de carne y
manteca y toque de QUESO CIreMA..........oecuurrrrirreeeeeeeiiirireeeeeeeeeeessnnnenes

Ravioltinos de Cerdo braseado, hongos y mozzarella con Salsa
Suave de BarbacCoa .........cooeeeeeiiiiiiiiiee e

Vermicelli o Fetuccine con Salteado di Mare ..........cccccvvvviiiiiiiiiieninnns
Ravioltinos Negros de Salmén a la crema de Limone e Gambero......
Ravioltinos de Langostinos a la Crema de Camarones y Langostinos .

Lasafia de Salm6n Rosado con Crema de Langostinos. chica  $19.500
o [0 (=TRSO $28.000

Sorrentinos Mediterrdneos: mozzarella, albahaca, ricota y nuez.

Sorrentinos Sicilianos: berenjenas horneadas, cebollas confit, mozzarella y ricota.
Salteado di Mare: Variedad de frutos del mar, cherry, albahaca y nueces.

Salsa Pavarotti: tomate cubeteado, albahaca, dados de parmesano y oliva.
Ravioltinos: son sorrentinos con una base cuadrada tipo raviol.
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Parrilla S

ENTRADAS CRIOLLAS
Empanada Criolla a la Chacarera, (150 grs.) jugosas y picantitas....... $ 3.000
X Provoleta Clasica individual (fina) $ 7.000.....p/compartir (alta)
.................................................................................................... $9.000
Chorizo Especial o Morcilla Especial, tamafio bombon....................... $ 4.000
X Mollejita a la Molinera, (porcién, con chimichurri al limén) ................... $25.000
CORTES DE PARRILLA
Todos los cortes salen a punto, excepto pedido expreso del cliente (jugoso o pasado)
1/4 Pollo Deshuesado (Muslo 0 Pechuga) ..........cccovvviviiiiieececceceiiiinn, $ 13.500
X Asado Corte Grillé .......ccoceeeviieiie e chico $ 13.000.....gde. $ 17.500
) VACTO woeiiiie ettt chico $ 13.000.....gde. $ 17.500
X Entrafia finade Asado .........cccceeeeeeeiieene, chico $ 16.000.....gde. $ 22.500
X Matambrito o Vacio de Cerdo (S/ exiStencia) .............cccceeveeveereenennenn. $ 17.500
X Bifecito Criollo (250 grS.) .ooeeiiiiiiiieiieee et $ 17.500
X

Bife de Chorizo (500 grs.) Tiempo: 40 minutos, 0 25 minutos mariposa..... $ 27.500

PARRILLADAS PARA COMPARTIR (2/3 personas)

Clasica: Chorizo, Morcilla, Asado Grillé, Vacio y Pollo deshuesado
6= T o] £ ) T SRR $ 45.000

Pavarotti: Chorizo, Morcilla, Molleja, Asado Grillé, Vacio de Vaca y
Cerdo y Pollo deshuesado (aprox. 40°) ........ccceeeeeeeiiiiiiiiiiiiie e, $ 54.500

X Parrillada de Pescados y Mariscos: Salmon o Mero, Salmén Rosado
o Trucha Salmonada; Langostinos grillados, Calamares a la reja,
Brochetas de Mar y Mejillones Grillados (aprox. 45’).... Chica $ 45.500
Gde $61.000

GUARNICIONES SUGERIDAS

Papas Fritas / Puré de Papas / Calabaza / Papas Natural Chica $ 6.500 Grande $10.000
Papas Fritas Rlsticas, en gajos y con cascara.............. Chica $ 6.500 Grande $10.000

X ¢ Ensalada Simple (Hasta 4 ingredientes)....................... Chica $ 6.500 Grande $10.000
v Ensalada Hojas Verdes, croutons de pan y parmesano... Chica $ 6.500 Grande $ 10.000

X ¢ Verduritas al Vapor (repollito, zapallito, zanahoria, chauchas, papitas).............. $11.000
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Carnes 6

Carne Braseada en Vegetales al Malbec con Papas al Horno ............ $ 19.500
Locro Criollo acompafiado de cazuelita de salsa picante..................... $ 17.000
Matambre Tiernizado al Verdeo con Papas Baston (con salsa crema

de cebollita de verdeo).........cccceevveeeeeiiiiiieee e chico $ 15.000..gde. $ 20.500

Matambrito de Cerdo a la Parrilla (0 Vacio s/ existencia) con
Salteado de Vegetales y Papas Doré (chauchas, zucchini, zanahoria,
brocoli y cebolla Morada) ..........occuveeeeiiiiiiee et . $20.500

Lomo a las Cinco Pimientas con Papas a la Crema. chico $18.000. gde. $ 25.000
Lomo ala Mostaza y Estragon con Papa Rusticas....chico $18.000 gde. $ 25.000
Lomo al Champignon con Puré de Papas al Ajillo......chico $18.000 gde. $ 25.000
Bondiola de Cerdo a la Barbacoa con Papas Rdusticas con salsa

cuatro qUESOS, VErdeo Y PANCELA .......cccevvviiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e $ 20.500
Bondiola de Cerdo, braseada a la cerveza negra con Risotto de

Hongos (con cebolla de verdeo, hongos silvestres y ciboulette) ............ $ 23.000

MILANESAS ESPECIALES

De Carne, opcion suprema de pollo (pechuga), indicar al mozo antes de ordenar.
Cléasica, al Limon, con Fritas BastOn.............occooiiiiiiiiiiiiiiiieieeeeeeeeee e $ 14.000
A Caballo, montada con huevo frito, con Papas Fritas Rusticas............ $ 15.500
Napolitana, salsa y rodajas de tomate, jamon cocido, mozzarella y

orégano, con Fritas BastOn.. ..........oovvuuiiiiiii e e $17.500

Aves

Pollo Chef con Papas Doré, Cebolla y Morrén, arrollado con jamén y
queso con suave Crema de QUESOS............cceeveeeenn. chico $ 12.500.....gde. $ 17.000

Suprema Pastora con Papas Baston, arrollado con jamén y queso con
salsa suave de kétchup, cremay salsa blanca.........ccccoceeiviiiiiiiiinciiiineeennnn, $ 18.500

Pollo al Champignon con Puré Caprese (puré de papas con tomate
cherry y albahaca) .........c.cooiiiiiiiie e $ 19.500

Pollo Grillado a la Luciano con Papas Doré (crema, champignon,
choclo, toque de aceitunas, jamén y mozzarella con parmesano gratinado).... $ 20.500



Postres V4
Postres Cldsicos

X Ensalada de Frutas Frescas de EStacion ..........cccocceeeveeeeieieeeieieeenn, $5.000
X) FLAN CASEIO ..ot ee e et e e e e e e e e e e e $ 5.000
Affogato Italiano: café expreso con helado de vainilla.......................... $5.000
Lemon Champ (helado de limén con champagne) ..........ccccuveeeeeeeennnnns $ 6.000
Ensalada de Frutas Frescas con Helado ........ccccoooooviiiiiiiiiiiiciciinnnn, $ 7.500
(D10 Y g T = =T [ o 1R $ 7.500
Budin de Pan a la Pavarotti............cccccccuvvvnnnnnnnns chico $5.000....gde. $ 7.000
Copa Pavarotti (merengue, frutillas, helado de crema americana, charlotte,
nueces, crema chantilly Y 0bl€as) ..........oooouiiiiiiiiiiiiii e $9.000
Postres de_Alta Cocina
Torre de Postre estilo BalCarCe ........cooouuveeeiiiiiiiiiiiiee e, $10.000
Torre de Chocolate en dos texturas con dulce de leche ....................... $10.000

Torre de Crema Mousse de Limon ¢/ moneda de Ganache de Chocolate.. $10.000
Torre Capuccino, crema moka, café y chocolate, el sabor del capuccino. $10.000

Torre de Malbec, Chocolate y Avellanas ..........ccccoooiiiiiiiiniiiiiis $10.000
X Brownie con Cheesecake, con base de brownie...........ccccccevveeveiceeeenneen, $10.000
X' Creme Bruleé de DUlCe de LECNE ....c.ococveiiieee e $ 8.500
Tiramisu all’ltalia..................ccoooiiiiiiiiiiis chico $ 6.000....gde. $9.000
Brownie con Helado de Crema Americana .........ccceceveveeeeeiiiiieeeeiiieeeeeens $9.500

Cheesecake - Férmula Exclusiva - con Frutos del Bosque...chico $7.000 gde $10.000
Copa del Fin del Mundo (copa de frutos del bosque y chocolate,

frambuesas, moras, crema, brownie, merengue y frutos rojos)............... $12.000

Super Copa Pavarotti (galletitas oreo, helado de dulce de leche, crema

rocher, almendras y helado de chocolate) ..............cooeeeiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieee, $11.000
X Frutillas a la Fiamma con Helado de Crema Americana (flambeado

con licores) - sujeto a periodo estacional..............cccccceeeiiii $9.000

Copita MALAMADO, Malbec (Recomendado con postres de Chocolate). $ 4.000

Copita MALAMADO, Blanco-Viognier (Recomendado con Tiramisu)...... $ 4.000

Helados

Helado 2 Gustos (chocolate, americana, vainilla, frutilla, limén, dulce de leche) .... $5.000

Helado sin TACC (consultar variedades disponibles) .............cccoooeeeiiininnn $ 5.000

Bochade Helado ... $ 3.500

Almendrado / BOMBON .........ociiiiiiiiiicieeee e $ 4.500

Adicional: porcion de crema, dulce de leche o charlotte...............cccccnnnens $ 1.500

Salsa de FrutoS ROJOS ..oooiiiiiiiiiiiiieiee e $ 1.500

SEIVICIO A CUDIBITO v e $ 1.500



Bebidas sin Alcohol 8

Agua Mineral 600 ml. CON 0 SIN QaS.....ccoieeeeieiiiiiie e, $ 3.000
Coca Cola, Sprite, Schweppes Pomelo y Ténica 500 ccC .................. $ 3.000
Coca Cola Light, Coca Cola Sin azucar, Sprite Sin azucar, Fanta Sin

Azlcar, Schweppes Pomelo Sin aztcar 500 CC........ooovvvvvvvvvvieveeeeenn.n. $ 3.000
Aquarius, de Coca Cola (Pomelo, Manzana, Naranja, Uva vy

T = ) N $ 3.000
Aquarius Finamente Gasificada (CitruS)..........ceeeeieeeieiiiiiiiiiiiieeeeeeeeennns $ 3.000
Jugo de Naranja Natural.............ooiiiiiiiie e $ 3.900
JUQO A€ LIMON . $ 1.300

Cervezas y Sparkling Wines

CERVEZAS
Schneider - Copa de 2 litro - Rubia o Negra ............ccceeeeiiiiiiieiiiiinnnnnn. $4.000
Schneider - 1 Litro - RUDIA ........coooiiiiiiiiiiiccce e $6.000
Imperial - Copa de % litro - Rubia, Negra, Roja, Golden, IPA, APA ..... $4.500
Imperial — 1 Litro - Rubia, Negra, Roja, Golden, IPA, APA ................... $7.000
Heineken — Copa de %2 litro - Sabor CIaSiCO..........cccevvveeiieeeeeieeciiiinn, $5.000
Heineken — 1 Litro — Sabor CIASICO .........uvvviviiimiiiiiiiiiiiiiiiiiiinniiaennns $8.000
CERVEZAS SIN ALCOHOL
Heineken 0.0 Beer — Lata 355 CC..uvuvviiiiiieeiiiiiiiiiieiee e $4.000

X' CERVEZAS SIN TACC

Linz / Straus — 355 cc - Blonde Ale / Rice Gold ..........covvvvviiiiiiiiiiieins $5.000
SPARKLING WINES
“Para tomarlos como gustes, solo o con dos disparos de soda”
Dilema Sparkly Pink — Lata 269 CC. ..........uuuuuuuiuiiiiiiiiiiiiiieiiiennnennnnnnnannns $ 4.000

Dilema Sparkly Blanco — Lata 269 CC.........occvvvivieiiieeeiiiiiiiiieeee e $ 4.000



CafE 1 COrtado .oooeeeeeeeeeeee e $2.500
Café / Cortado AMEriCaANOD ....ccoeeeiieeeeeeeee e $3.000
Café / Cortado DobIe.......coooeeiiiiei e, $4.000
Affogato Italiano: café expreso con helado de vainilla.......................... $5.000

Café Pavarotti: blend propio, con Bailey’s, chocolate, crema y canela.. $5.000
Cappuccino “4 colores”: blend propio, leche, crema, charlotte y canela... $5.000

LI G = Lo T ) $3.000
Té Gourmet “Inti Zen” (8 blends a eleccion)............ccccuvveeeeeeeeiiiiiiinnnee. $4.000
Aperitivos y Licores
Gancia, Cinzano, Martini, Fernet, Campari .......ccccccccceeeieeneeeeeeeeniinnnnnn. $5.500
Tia Maria, Gin Beefeater, Ron Havana Club ...........ccccccccvvviiiiiiiinnnnnn. $ 6.500
Bailey’s / Jerez “Malamado Dry” / Cognac Reserva San Juan............. $ 6.500
Fernet con Coca Cola: Mini botella Branca + Latita Coca .................... $ 7.000
Ferrovario: Fernet Branca, Cinzano RosSsOy Soda.......cccooeeeevvveevivnnnnnn. $ 7.000
Negroni: Campari, Cinzano R0ss0, Giny Naranja............ccccccuvevenennnnn. $ 7.000
Gin Tonic (S0l0 0 CoN lIMON) ...ccooiiiiiiiiiiie e $ 7.000
Spritz (Aperol, Champafia Extra Brut y chorro de Soda)........................ $ 7.000

EXCLUSIVIDAD PAVAROTTI

LimoncCello Art@SaNal........ceeee oo $2.900
Crema de Limoncello ArteSanal .......oo.veeveeeeeeeeee e $ 2.900
Botella Limoncello / Crema de LimoncellO........c.. voveeeieiiiioeeeeiea $ 8.500
Whiskies
T B e $4.000
Jim Beam WhIte Label ... ... e $6.000
JiM BEAM HONEY .....eiiiiiiiiiiiiieeee et $6.500
Johnnie Walker Red LaBEI ......o.vvenei e $6.500

Johnnie Walker Black Label ......co..ooiieie e $8.000
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RESTAURANTE INTERNACIONAL

CAFETERIA ® PARRILLA ® BODEGA
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“33 anos de vigencia dando lo mejor de nosotros”

PROMOCIONES

TODO INCLUIDO

Todos los Pasos + Bebidas + Servicio de Cubierto



- VALIDOS UNICAMENTE MEDIODIAS DE LUNES A VIERNES -

Promociones de Mediodia

Plato + Bebida + Café o Té Precio Dcto. Especial
Normal Efectivo

Cldsico Argento $14.000.- $11.900.

Milanesita (carne o pollo) al Limén, ¢/ guarnicidn de Fritas o Ensalada simple.
Sandwich de Pollo a la Parrilla (c/ lechuga, tomate y queso) + Fritas.

Menu Expreso $14.000- $11.900.

Consulte al mozo por el MENU DEL DIA.

Minutas /Pastas Caseras $16.500.- $14.000.

Pollo a la Parrilla con Ensalada Mixta o Papas Fritas
Vermicelli, Noquis o Ravioles de Verdura con Salsa Rosa
Merluza Grillé con Verduritas al Vapor

Minutas Gourmet $18.000.- $15.500.-

Pollo Chef Reducido con Papas Doré
Ensalada César con pollo
Sorrentinos de Jamoén y Queso a los Cuatro Quesos Gratinados.

Don Bartolomeo $20.000.- § 17.000.-

Pollo al Champiiidn con Puré Caprese
Sorrentinos de Jamon Serrano y Racula, a la crema Parmesana Gratinada.

ﬂSaditO (c/ guarn. de lechuga y tomate o fritas) $20. 000. - $1 7. 000. -

Asado de Tira o Vacio.

Entrada + Principal + Bebida + Café o Té

Don Eduardo $22.000.- $ 19.000.-

Entrada: Empanada prosciutto.
Principales: Pollo Chef reducido con Papas Doré / Salmdn Blanco Grillé (o Merluza) con Verduritas al Vapor / Milanesa Napolitana
con papas fritas.

Don Tito $23.500.- $20.000.-

Entrada: Lonja jamdn crudo y quesos.
Principales: Bifecito Criollo a la Parrilla con guarnicién simple / Suprema Pastora con Papas Baston.

D1 Mare $29.500.- $25.000.-

Entrada: Rabas a la romana, con gajos de limén.
Principales: Merluza a la Crema de Espinaca y Quesos con Papitas al natural y Oliva / Raviolones de Langostino en Salsa Rosa

Bebida: 1 Botella de Agua, Gaseosa o Saborizada
o 1 vaso de Cerveza o 1 Copa de Vino.
Servicio de Cubierto incluido.




Promociones Clasicas

Bodegén

Primer Paso

1 Empanada Criolla por persona

Segundo Paso - Opciones

e Suprema Pastora con Papas Fritas.

¢ Milanesa Cléasica a Caballo con Huevo Frito y Papas Fritas Rusticas.
¢ Milanesa Napolitana con Papas Fritas Baston.

e Carne Braseada en Vegetales al Malbec con Papas al Horno.

Tercer Paso - Postre

Flan Casero c¢/ dulce de leche o Bombdén Helado.

La Parrillita

Primer Paso

1 Empanada Criolla por persona

| Segundo Paso

e Asado en Tira, 0

« Entrafia Fina de Asado, o Vacio, o

e Y Pollo Deshuesado con Chimichurri, al Limén.
Acompafa - Guarnicion:

o Papas Fritas, 0

« Ensalada Simple

Tercer Paso - Postre

Flan Casero ¢/ dulce de leche o Bombén Helado

Bebidas Incluidas (en ambas promociones)

1 Copa de Vino y 1 Agua con o sin gas; o 1Copa de Cerveza Schneider de 500 cc. por
persona. Acompafa: Copa de Champagne de Invitacion

Precio Final:

$ 31.500.- por persona
Servicio de cubierto sin cargo

Con Tarjeta Don Bartolomeo y pago en efectivo 2 $ 27.54%0.-



“All’Italiana”

Antipasto

Bruschetta Italiana, mozzarella, tomate, ajo, albahaca y oliva extra-virgen,

Pasta

OPCIONES: plato a eleccion entre:

Gnocchi alla Bolognese (Noquis a la bolofiesa)

Ravioli al Filetto di Pomodoro (Ravioles de verdura con salsa de tomate)

Sorrentini Quattro Formaggi (Sorrentinos de jamén y queso a los cuatro quesos)
Fettucine al Pesto Genovés (Noquis al pesto genovés)

Sorrentini Mediterraneo alla Pavarotti (Sorrentinos Mediterraneos con albahaca, cubos
de tomate, dados de parmesano y oliva)

e Risotto di Pollo e Funghi alla Parmigiana (arroz carnaroli, pollo, hongos, verdeo, queso
parmesano, vino blanco y ciboullette)

Dolce

e Il Vero Tiramisu (reducido), o
e Gelato (Helado de 2 bochas)

Bebidas Incluidas

1 Copa de vino y 1 Agua con o sin gas; o 1 Copa de Cerveza Schneider de 500 cc. por
persona. Acompafia: Copa de Champagne de Invitacion

Precio Final:
$ 31.500.- por persona
Servicio de cubierto sin cargo

Con Tarjeta Don Bartolomeo y pago en efectivo 2 $ 27.5%0.-




M;t
30 aias
Promocion Cocina Gourmet

- Menu disefiado para 2 personas, precio individual, por persona —

Entrada

Empanada Criolla 0 Gourmet (carnes braseadas al malbec)

Principal

A eleccion entre:

e Sorrentinos Mediterraneos a la Pavarotti (tomate, albahaca, parmesano y oliva).

e Salmoén Blanco (o Merluzon) a la Luciano con Papas Doré (crema, champifion,
choclo, togue de aceitunas, jamén y mozzarella con parmesano gratinado)

e Pollo al Champifidon con Puré de Papas Caprese.
e Matambre Tiernizado al Verdeo, con Papas Bastén.

Postre

Il Vero Tiramisu (chico) o Budin de Pan a la Pavarotti (chico)
Acompafia: 1 Copa de Champagne Extra Brut por persona.

Bebidas Incluidas — cada 2 personas -

1 Vino San Felipe Varietal (Malbec o Chardonnay) 750 cc. + 1 Agua con 0 Sin gas por
persona. Opcién: 1 Cerveza Schneider de 1 LT.

Precio Final:
$ 36.000.- por persona
Servicio de cubierto sin cargo

Con Tarjeta Don Bartolomeo y pago en efectivo 2 $ 31.5%0.-




Parrilla Clasica

- Menu disefiado para 2 personas, precio individual, por persona —

Primer Paso

1 Empanada Criolla por persona.

Segundo Paso

Parrillada Clasica
Chorizo, Morcilla, Asado en Tira, Vacio y Pollo deshuesado.

Acompafa:

Ensalada Simple o Verde y Parmesano (grande), o
Papas Fritas (grande) cada 2 personas.

Tercer Paso - Postre

% Budin de Pan a la Pavarotti, o %2 Tiramisu a la Italiana (por persona)
Acompafia: 1 Copa de Champagne Extra Brut por persona.

Bebidas Incluidas — cada 2 personas -

1 Vino San Felipe Varietal (Malbec o Chardonnay) 750 cc. + 1 Agua con o Sin gas por
persona; Opcién: 1 Cerveza Schneider de 1 LT.

Precio Final:
$ 38.000.- por persona
Servicio de cubierto sin cargo

Con Tarjeta Don Bartolomeo y pago en efectivo 2 $ 33.0%0.-




Parrillada “a la Pavarotti”

- Menu disefiado para 2 personas, precio individual, por persona —

Primer Paso

Empanada Criolla (Clasica, mix de carne picada y cortada a cuchillo)

Segundo Paso

Achuras
Chorizo especial, Morcilla especial y Mollejitas al limon.

Tercer Paso

Mix de Carnes
Asado en Tira, Vacio, Bondiola de Cerdo y Vacio de Cerdo (segun existencia).

Acompaiia:
Ensalada Simple o Especial (*) (grande)

o Papas Fritas o Rusticas (grande) cada 2 personas.

(*) Hasta 4 Ingredientes: lechuga, tomate, cebolla, zanahoria, huevo, ricula, albahaca, parmesano, tomate cherry

Postre

% Budin de Pan o ¥ Tiramisu — por persona —
Acompaiia: 1 Copa de Champagne Extra Brut por persona.

Bebidas Incluidas — Cada 2 personas -

1 Vino Don Bartolomeo Reserva Malbec, Tannat o Chardonnay 750 cc. y 2 Aguas con o
sin gas; 0 1 Cerveza Imperial de 1 LT. Incluye Café o Té.

Precio Final:
$ 45.000.- por persona
Servicio de cubierto sin cargo

Con Tarjeta Don Bartolomeo y pago en efectivo = $ 39.080.-




Cocina Andina

- Menu disefiado para 2 personas, precio individual, por persona —

Primer Paso — Frios

Degustacion de Causas - Base de papa andina prensada, topada con:
Langostino, Mero, Pollo, Salmén Ahumado.

Ceviche Pavarotti - Dados de abadejo, langostinos y trozos de pulpo, con cebolla
morada, ajo, jugo de limon, aji, cilantro, granos de choclo, sal, pimienta y hojas verdes,
con suave salsa rosé.

Segundo Paso — Calientes

OPCIONES: 2 platos a eleccion entre:

Brochettes de Mar (salmoén rosado, langostino, kanikama, tomate cherry, panceta y
cebolla morada) con salsa alioli.

Wok de Mar (Mix de mariscos, juliana de verduras, verdeo, mani tostado, fideos de arroz
y salsa de soja)

Tercer Paso — Postre

Y% Tiramisu, o ¥2 Cheesecake con Frutos Rojos (por persona)
Acompafia: 1 Copa de Champagne Extra Brut por persona.

Bebidas Incluidas — cada 2 personas

1 Vino Don Bartolomeo Reserva Malbec, Tannat o Chardonnay 750 cc. y 2 Aguas con 0
sin gas; 6 1 Cerveza Imperial de 1 LT. Incluye Café o Té.

Precio Final:
$ 48.000.- por persona
Servicio de cubierto sin cargo

Con Tarjeta Don Bartolomeo y pago en efectivo = $ 42.080.-




Tapeo Ibérico

- Menu disefiado para 2 personas, precio individual, por persona —

Primer Paso

Bruschettas de Salmdén Ahumado, salmén ahumado, queso crema, verdeo, cherrys,
almendras y oliva extra-virgen, sobre pan levemente tostado.

Segundo Paso — Tapeo Mediterraneo

e Rabas alaRomanay
e Gambas al Ajillo.

Tercer Paso — Tapeo Ibérico

e Langostinos Rebozados y
e Brochette de Mar.

Postre

% Tiramisu o ¥z Cheesecake por persona.
Acompafa: 1 Copa de Champagne Extra Brut por persona.

Bebidas Incluidas — Cada 2 personas -

1 Vino Don Bartolomeo Reserva Malbec, Tannat o Chardonnay de 750 cc. y 2 Aguas con
o sin gas; 6 1 Cerveza Heineken de 1 LT. Incluye Café o Té.

Precio Final:
$ 50.000.- por persona
Servicio de cubierto sin cargo

Con Tarjeta Don Bartolomeo y pago en efectivo 2 $ 44.080.-




Promocion Cocina Internacional

- Menu disefiado para 2 personas, precio individual, por persona —

Entrada

Tablita de JamoOn Serrano y Quesos, para compartir

Principal

A eleccién entre:

Abadejo Pavarotti con Papas Doré (panceta, almendras, crema de camarones

y parmesano gratinado)

Sorrentinos de Jamén Serrano y Rucula a la Crema Parmesana.

Pollo Grillado a la Luciano con Papas Doré (crema, champifidén, choclo, toque de aceitunas,
jamén y mozzarella, con parmesano gratinado)..

Bondiola de Cerdo braseada a la Cerveza sobre Risotto de Hongos (con cebolla de
verdeo, hongos silvestres y ciboulette)

Lomo alas Cinco Pimientas con Papas a la Crema.

Postre

Super Copa Pavarotti o Torre de Chocolate en dos Texturas— p/ compartir 2 personas —
Acompafia: 1 Copa de Champagne Extra Brut por persona.

Bebidas Incluidas — cada 2 personas -

1 Vino Don Bartolomeo Reserva Malbec, Tannat o Chardonnay de 750 cc. y 2 Aguas con
0 sin gas; 0 1 Botella de Heineken de 1 LT. Incluye Café o Té.

Precio Final:
$ 50.000.- por persona
Servicio de cubierto sin cargo

Con Tarjeta Don Bartolomeo y pago en efectivo = $ 44.000.-




BENEFICIOS EXCLUSIVOS

33 TODOS LOS DiAS 22
| - PAVAROTTI CLUB - |

1590 todos los dias con pago en efectivo

Presentando (imprescindible) la tarjeta Don Bartolomeo
TARJETA DE DESCUENTO PAVAROTTI

DON BARTOLOMEO

NG RESTAURANTE | BODEGA
%%‘*%,“ BELGRANO 272

L= (® 2914500700
291 534 5452

© 291 468 8598

Ahora también en Version Electrénica
S/ no la tenés, pedila y ganate el descuento a partir del siquiente consumo

“«PROMO CUMPLEANOS”

Solo con reserva previay presentando DNI

La reserva debe ser hecha al menos 48 horas antes. Minimo 4 personas.

Sobre el consumo total de la mesa, se descuenta un 10%

= LAS PROMOCIONES NO SE ACUMULAN

TODOS LOS DIAS
LAS MEJORES PROMOCIONES Y BENEFICIOS

P opate el gubto!

BAHIA BLANCA - BUENOS AIRES - ARGENTINA - WWW.PAVAROTTL.COM.AR



http://www.pavarotti.com.ar/

Los platos de siempre

en un lugar especial que
guarda cuidadosamente el
espiritu de los mejores vinos.

Todos los dias opcion
exclusiva de reserva

para 20 personas 0 mesas
individuales. Consulte.

. TRAPICHEE®. <"

ARGENTINA

&. %
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ESTAURANTE INTERNACIONAL

CAFETERIA ® PARRILLA ® BODEGA

“Siempre un paso adelante”

PROMOCIONES

RESTOBAR

Opciones Practicas y Econdmicas



Tapeo

Empanada XL (Criolla/Gourmet/JyQ/CebyQ/Pollo/Caprese/Pescado/Verdura) ............. ... $ 3.000
Sacramento relleno con JamON Y QUESO ...vveeuieerrrrererrsssnireessrreeerssssnsnreeeseseennns o $ 3.000
Tostado CIAsico, de JAMON Y QUESOD ...euvvrrruireerrereerrrssnniseeeseseeerssnnnsneeeeseseesmsnnnnns $ 8.000
Papas Americanas p/ compartir (Rusticas, con 4 Quesos, verdeo y panceta) .........c...... $ 14.000
Cazuelita de QUESOS Y ACEITUNAS ....ivvvuiiirriiiiiie st ers s s r e r s a s eeaaas $9.000
Jamodn Serrano con Pan de Campo P/ COMPANtIF......uuuuuueuuererennnnnnnennnnnnnnnsnnnnnnnnns o $ 15.500
Rabas a la ROMana con lIMON.......uuuiiiiiiiiiiiiciiiin s err s e rr e raaas s $ 18.500
Langostinos Rebozados, con intensa mayonesa de cayena y perejil ......cccvvevnvienn $ 19.000
Variedad de Mariscos a 1a Provenzal ........cocoveviiiiiiiiiiiin i e e e o $ 18.500
Trilogia de Tapas (Rabas, Langostinos rebozados y Mariscos a la provenzal) ....... .. $ 52.500
Tablita de Quesos, Fiambres y Especiales (pican 3 personas) ........ccceeeeveerrnsrreees o $ 27.500
Bruschettas — Papas Fritas y Sorrentinos Fritos chica grande
Bruschetta Italiana (mozzarella, tomate, ajo, albahaca y oliva) ................... $2.800 $5.000

Bruschetta Ibérica (serrano, rdcula, queso crema yu azul, nueces y oliva)...$ 4.500 $ 8.000
Bruschetta Di Salmone (Salmén Ahum, Qso crema, verdeo, cherry y almendras).$ 5.000 $ 9.000
Sorrentinos Fritos de JamoOn Y QUESO ......ccevvvrriierrirerrerrnnnnsieeesseeseesssnnnnnn $ 1.900 $ 3.000
Papas Fritas — ClAsiCas 0 RUSLICAS .....vvveveeerererrnniiiieeesesreessssnnisseeseseeennnns $ 6.500 $ 10.000

Promo Tapeos Combinados

Tapeo Individual:

1 Sorrentino Frito + 1 Empanada Criolla + Frita Chica + Vaso Schneider ................ $ 13.500
Tapeo Base para Dos:

Sorrentinos Fritos (grande) + 2 Empanadas + Papas Americanas + Schneider Litro.... $ 26.000

Tapeo Especial para Dos:

Rabas + Sorrentinos Fritos (grande) + Papas Bravas + Imperial 1 litro ..........ccvuveennnn. $ 37.500
Tapeo Completito para Dos:
2 Porciones grandes de Sorrentinos Fritos + Trilogia de Tapas + Heineken Litro......... $ 59.000

Pizzas — Individuales (media pizza grande)

Mozzarella, con aceitunas, oliva Y Orégan0.........uueveeeeeeeeeeerrrniiiieeeeeeeeeeesnnnannn $ 9.000
Fugazza con Romero, pizza blanca, cebolla, mozzarella, oliva y romero............ $ 9.000
Fugazza con Jamon, mozzarella, jamon, cebolla, oliva y orégano..........ccceeenen... $ 10.000
Margarita, mozzarella, rodajas de tomate, albahaca, oliva y pimienta negra $ 10.000

Napolitana, mozzarella, jamdn, tomate, aceitunas negras, oliva, oréganoy ajo..$ 11.000
Cuatro Quesos, mozzarella, fontina, parmesano, roquefort, oliva y orégano....... $ 12.000
Don Corleone, mozzarella, panceta, 2 huevos fritos, oliva, perejil y pimienta negra.$  13.500

Valor del Servicio de Cubierto $ 1.500.-



Sandwiches — Pancito de Campo (chicos)

Panini PriMAavera ... e $ 6.000
Panini Vegetariano ...............ooooiiiiiiiiii e $ 6.000
Panini de Pollo a la Parrilla, con tomate, queso y lechuga.........ccccoccevevneennnnen. $ 6.000
Choripan XL, Pan Francés, “con suave toque de chimichurri” .........cccovvvervveennnns $ 6.000
Promo Panini / Choripan XL con Fritas ............ccoceiiii i, $ 7.500

Sandwiches — Pan Chato (levemente tostado - grandes)

o T 13 T 1Y =] - R $ 10.000
Vegetariano.... ... e $ 10.000
Jamon Crudo, crudo, manteca, rdcula Y QUESO ......cvveeeereeeeersnnniireeseereeesssnnnnnns $ 12.000
Pollo a la Parrilla, con tomate, queso y lechuga........ccccooeiiiiiiiiiiiie e, $ 11.000
Milanesa, con huevo a la plancha..........ccooouiin e, $ 11.000
Carne Braseada, provolone, chimichurri y salsa criolla .........ccccoveviiiiiiiiiiinnnennn. $ 12.000
Cerdo Braseado, queso, cebolla, tomate y mayonesa...........cccceeeivervvniinneennnnnnn. $ 12.000
Cubano, carne de cerdo braseada, jamdn, queso, pepinillos y mostaza............... $ 12.000
Lomito, con lechuga y tomate ..........ooiiiiiii e $ 12.000
Lomito Completo, con jamédn, queso, lechuga, tomate, huevo a la plancha $ 14.000
Salmon Ahumado, con ricula, cherrys y QUESO Crema .....ccceveveevvvvnnnineeenns $ 16.000
Promo Chato con Fritas, agrega a cualquier sandwich grande ..........ccccvvveeeen. $ 2.000

Platos Rapidos

Milanesa “a Caballo”, montada con huevo frito, con Papas Fritas Rusticas $ 15.500
Ensalada César con Pollo, con tiras de pollo a la parrilla y chips de pancera $ 13.000
Suprema Pastora con Fritas, rellena con Jamdn y queso con salsa tipo golf $ 18.500

Super Promos Restobar

Super Promo 1:
1 Empanada Criolla + Choripan XL con Fritas + Almendrado + Copa de Cerveza $ 17.000

Super Promo 2:
1 Sorrentino Frito + Pizza Napolitana + Almendrado + Copa de Cerveza $ 19.000

Suaper Promo 3:
Sandwich Braseado o Cubano ¢/ Fritas + Helado 2 bochas + Copa de Cerveza $ 20.500

Suaper Promo 4:
Empanada de JyQ + Pastora con Fritas + Helado 2 bochas + Copa de Cerveza $ 29.500

Valor del Servicio de Cubierto $ 1.500.-



RESTAURANTE-BODEGA

SALON “SAN TELMO”

“Un pedacito de Buenos Aires en pleno corazon de Bahia Blanca”

Nuestro salon es un tributo a esos espacios portefios con personalidad definida, lugares con
cardcter, cdlidos y acogedores, mezcla de arrabal y tradicion portefia, pasado de malevos y
percantas, presente apetecible de los turistas del mundo.

Un tributo al estilo de vida que predomind durante muchos afios, en callejuelas bien
definidas, con conventillos que hacian la vida mds abierta y compartida, adonde se
“ventilaban los trapitos” de las diferentes historias de la vida.

Un tributo a nuestra apreciada clientela, que valora la excelencia y la calidad y a quienes
queremos brindarle la posibilidad inédita en la ciudad de poder compartir momentos
inolvidables, “transportdndolos” a un imaginario “Viejo Buenos Aires’, intentando ofrecer
la mejor cocina de la ciudad y la calidez de nuestro personal, tan dispuesto a que el cliente
sea el rey de la velada.

Un tributo a quienes buscan disfrutar de los mejores momentos, en los mejores [ugares, con
una escenografia especial que abre el alma y los corazones.

Por eso, en Pavarotti, en Bahia Blanca, ofrecemos a nuestros clientes este “pedacito” de
Buenos Aires, esas ‘calles de San Telmo y ese bosque de Palermo”, en un espacio de
excelencia, cargado de emociones y sensaciones unicas.

Esperamos estar a la altura de nuestras aspiraciones y que sientan el mismo orgullo que
nosotros al poder ofrecerles este espacio, acompafiado de nuestra especialidad: “Brindarle al
cliente, la mejor cocina y el mejor servicio posible”

Pavarotti, “siempre un paso adelante”

PD: inicid en 2009 como “Patio”, para transformarse en ‘Salon San Telmo” en 2015.
Adonde se encuentra: Planta Baja, al fondo, por la sala/pasillo con pared de espejo.

PAVAROTTI

BAHIA BLANCA — BUENOS AIRES — ARGENTINA - WWW.PAVAROTTLCOM.AR



http://www.pavarotti.com.ar/

